
WELKOM IN HARTJE MARKELO! WAT FIJN DAT U ONS 
RESTAURANT HEEFT GEKOZEN OM TE KOMEN DINEREN.  

ONZE KEUKENBRIGADE HEEFT ÉÉN GEZAMENLIJK DOEL: HET 
SERVEREN VAN PURE EN SMAAKVOLLE GERECHTEN. BIJ ONS 
DRAAIT HET ECHTER OM MEER DAN ALLEEN ETEN. WAAR DE 
KEUKEN DE PLEK IS WAAR DE MOOISTE SMAKEN SAMENKOMEN, 
ZIJN ONZE TAFELS DE PLEK WAAR DE MOOISTE GESPREKKEN 
WORDEN GEVOERD EN RELATIES HECHTER WORDEN, WANT: 
“NOTHING BRINGS PEOPLE TOGETHER LIKE EATING TOGETHER”. 
FIJNE AVOND! 

	 	 	 	        TEAM ‘T WAPEN VAN MARKELO 

 	 	 	 	       MARK & INGRID SMIT 

HEEFT U ALLERGIEËN OF ANDERE (DIEET)WENSEN? VRAAG 
ONZE BEDIENING OM HULP BIJ HET MAKEN VAN EEN GOEDE 
KEUZE. 

Allergieen en (dieet) wensen

Fijn dat u er bent



 

 

  

WATERMELOEN SASHIMI	 	 	 	 	 	 11,00 
Rijstpapier | wakame | soja | wasabi mayonaise   

GESCHROEIDE ZALM	 	 	 	 	 	 	 13,50 
Koudgerookte zalm | soja sesam dressing | limoen mayonaise | radijs | 
zoetzure komkommer  

SCAMPI’S	 	 	 	 	 	 	 	 12,25 
Black tiger scampi’s | romige saus | witte wijn | bosui | krokantje  

STEAK TARTAAR	 	 	 	 	 	 	 13,25 
Uienmayonaise | mosterdkaviaar | salad pea  

GEITENKAAS CRÈME BRÛLÉE		 	 	 	 	 11,50	 	  
Zoetzure groenten | supplement: serranoham +€2,00 
	 	 	 	 	 	 	  

CARPACCIO VAN DE OSSENHAAS	 	 	 	 	 14,50  
Truffelolie | Parmezaan | rucola | gepofte boekweit | truffelmayonaise 

BUIKSPEK 	 	 	 	 	 	 	 	 9,50 
Unagi-lak | Japanse mayo | zoetzure wortel 

BOSPADDENSTOELENSOEP	 	 	 	 	 	 6,75	 	  
Eekhoorntjesbrood 

ASPERGESOEP		 	 	 	 	 	 	 7,50 
Ham | ei | gesneden asperge 

MAISBROOD	 	 	 	 	 	 	 	 2,50 P.P. 
Vers afgebakken maisbrood van bakkerij Nijkamp | kruidenmayo | beurre noisette 
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Voorgerechten
Om mee te starten

Tussengerechten
Deze gerechten zijn ook in grotere variant als voorgerecht te bestellen



 

KABELJAUW	 	 	 	 	 	 	 	 27,50 
Gebakken kabeljauw  | viseitjes | doperwt | witte wijnsaus | kruidenolie 

VANGST VAN HET MOMENT	 	 	 	 	 	 26,50 
Vraag onze bediening naar de vangst van dit moment 

GEKONFIJTE KNOL 	 	 	 	 	 	 	 23,25 
Witte wijnsaus | knolselderij puree | kruidenolie  

SUKADE 	 	 	 	 	 	 	 	 27,50 
Gestoofde rundersteak | pompoencréme | pompoen fondant | 
mosterdsaus | mosterdkaviaar	  

VARKENSWANG	 	 	 	 	 	 	 25,75	  
Langzaam gegaarde varkenswang | pastinaakpuree | pastinaak krokant | 
eigen jus 

EENDENBORST 	 	 	 	 	 	 	 27,50	 	  
Rosé gebakken | zoete aardappel-créme  | mango chutney | rode wijnsaus 

TOURNEDOS 	 	 	 	 	 	 	 	 35,50 
Biefstuk van de ossenhaas | medium gebakken | truffeljus | pompoen- 
créme | pompoen fondant 

RUNDERRIBEYE 	 	 	 	 	 	 	 31,50 
Mals, gemarmerd rundvlees | medium gebakken | rode wijnsaus |  
pompoencréme | pompoen fondant 

	 CHEF’S SPECIAL - VLEES	 	 	 	 	 27,50 
Een wisselend rundvleesgerecht | met aandacht uitgekozen door onze chef-kok |  
bijpassende garnituur  

	 	 	 	 	 PORTIE ASPERGES	 	 12,50 
 	 	 	 	 	 Om samen aan tafel te delen | Vier hele 	
	 	 	 	 	 asperges | ei | Hollandaisesaus 
 	 	 	 	 	 Uit te breiden met ham of gerookte zalm  

Hoofdgerechten
Onderstaande hoofdgerechten worden geserveerd met rauwkost & huisgemaakte frieten
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Proeverij  

 	 	 	 	 	 ONZE SIGNATURE.. 
LAAT U VERRASSEN.. DE PROEVERIJ BESTAAT UIT EEN SELECTIE VAN ONZE 

BEKENDE GERECHTEN ÉN ORIGINELE, UNIEKE RECEPTEN VAN ONZE KEUKENBRIGADE. MET 
DEZE ‘SHARING DINER’ GENIET U VAN NEGEN KLEINE GERECHTEN, GESERVEERD IN DRIE 
GANGEN, OM SAMEN TE DELEN. GEZELLIG, VERRASSEND & LEKKER. 

Belangrijk: dit menu is alleen per tafel te bestellen. 	                            per persoon    45,50

Tip



Dranken

  Desserts
KAASPLANKJE		 	 	 	 	 	 	 13,50	  
4 soorten binnen- en buitenlandse kazen | financier cakeje | abrikozen- 

compote | pecannoten 

Tip: bestel hierbij een bijpassend glas PX sherry of tawny port 

STROOPWAFELPARFAIT	 	 	 	 	 	 8,75 
Huisgemaakte wafel | karamelcrémeux | fijngedraaide stroopwafel  

PROSECCO PANNA COTTA	 	 	 	 	 	 9,25 
Rood fruit | frambozen coulis | tuile  

PASSIEVRUCHT/MANGO	 	 	 	 	 	 8,75 
Passievruchtcréme | mango ijs | mango chutney | Italiaans schuim  

MANDARIJNPARFAIT	 	 	 	 	 	 	 9,25 
Sinaasappel | crémeux van witte chocolade 

CLASSIC AFFOGATO	 	 	 	 	 	 	 5,75 
Warme espresso | romig vanille ijs   

Optie: toefje slagroom + 0,75 	 Tip: ook lekker met een likeur erbij!  

KOFFIE & TWENTSE BONBONS	 	 	 	 	 7,50  
Warme drank naar keuze | kies 3 bonbons uit onze selectie van  

Zeut uit Borne | Tip: combineer dit met een heerlijke likeur. 

MOSCATO GIALLO	 	 	 	 	 	 	 5,75  
Italiaanse dessertwijn | expressief | tropisch fruit | perzik | honingmeloen  

ESPRESSO MARTINI	 	 	 	 	 	 	 9,50 
Koude dessertcocktail | espresso | wodka |  koffielikeur 

TWENTSCH KUIERKOFFIE	 	 	 	 	 	 8,50 
Gleunig hete koffie | Twentsch Kuiernat, ne onmeunig oale likeur oet  

’n strek |  ’n luk slagroom 
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